
Frischer Feldsalat mit Gambas und Walters Mango Dressing

Zutaten für zwei Personen:
100 g Feldsalat
300 g Gambas
80-100 g Walters Mango Dressing (je nach Geschmack)

Salz und Pfeffer aus der Mühle zum Abschmecken
Olivenöl zum Anbraten

Waschen Sie den Feldsalat und lassen Sie diesen abtropfen. Geben Sie in eine 
heiße Pfanne etwas Olivenöl und erhitzen dieses. Fügen Sie nun die Gambas 
hinzu und schmecken diese mit etwas Salz und Pfeffer aus der Mühle ab. 
Sobald die Gambas fertig angebraten sind, geben Sie Walters Mango Dressing 
in die Pfanne und vermengen alles Miteinander. Zu guter Letzt geben Sie diese 
Mischung über den Feldsalat.

Serviervorschlag: Mit einem frischen Ciabatta Brot servieren.

Guten Appetit! 


